7. Menuvorschlag Fr. 99-

Randen Iatar

Mousse von geréucherter “Forelle

* Kk *

Grillierfes Entrecote , Owissprim”
Zitronenpfeffer -Kruste

Rotwein Balsamicosauce

WNeue Bratkarioffeln und Gemiisegarnitur

* Kk K

Oorbet Dreierle mit
Oaisonfriichten

9 Menuvorschlag Fr. 99-

Rassig abgeschmecktes Kalbstatar
Wachtelei und kleiner Oalat
Butterzarte Rinds Ochulterspitz
Kartoffelpiiree und Saison Gemiise

* * K

Créme britlée mit einer hausgemachten

Glacé nach “Wunsch



3 Menuvorschlag Fr. 99-

Karamellisierter Liegenkéase mit Orangendressing

Bunte Oaison Oalate

* Kk *

S @fen gebratenes Kalbs Rib 6ye Niedergar
Cognacsauce und 60’9&71’/2@
(](ﬂusprz'ge Rosti und cjaisongemdse

* * K

Larthittere Ochokoladenmousse
PMeringue und “Passionsfrucht

4 DMenuvorschlag Fr. 128-

Lweierlei vom Owiss Alpin Lachs

Guacamole und Kréutersalat

* ok K

Otunden &i mit Blattspinat
Kartoffel Espuma

* * K

Pocliertes Kalbsfilet im Kréuter- und Robschinkenmantel
Rotwein Balsamicosauce, Kartoffelpiiree und Gemiisegérichen

* * K

Tarte [atin mit Vanilleels



5. WMenuvorschlag Fr. 7128-

Terrine von grillierten Gemiisen und gefiillter Calamar

* Kk *

Baudroie am Otiick gebraten mit Pernodsauce

@UngJCbﬂZOI’me %HC/)Q/

* Kk *

Chateaubriand , Swissprim ™ Oauce “Foyo?
Gratin von Kartoffeln und “Wurzelgemiisen

* * K

Orangen Variation

6. Menuvorschlag Fr 71928-

Oiisswasser Fischlerrine mit kleinem Oalat

* ok K

Rassiges Peperonisiippchen

* * K

Kalbs- und Rindsfiletmedaillon, “Pilzragoit und Oauce “Bearnaise
Kartoffelpiiree, “Pommes frites und Gemiisegértchen

* ok K

Dessert Potvourri Gichmiible

Vegetarische Menus nach Empfeblung

Sktuell nach §abreszeit Geniessen in Eders Miible
Jeden Ponat neu kreiert

Die Menus sind ab 10 Personen einbeitlich zu bestellen,
ausnabmen Vegetarier, Allergiker und Kinder Menus

2024



