Geniessen in Eders Miible
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Pie von Ente und Feigen mit geréucherter Entenbrust

* * *

Geschmorte Kalbsbacke im Glas
Foderkohl “Polenta erreni alla Waggz’a

* * X

Génsebraten von der Felsenmatt Orangen -“Portweinsauce

Kartoffelpiiree, Rostgemiise mit Kiirbis, Oellerie und Randen
Warmer Oennenfladen vom Ziirich Oberland

Biindner Karfoffeln

oder

Oanddorn “Panna cotta

Ochokoladensorbet Mousse und Oanddorn Gel

Menu Vorspeise, Haupigang, Dessert 700

Menu 4 Génge 132

Gerne servieren wir Fhnen die Menus mit Weinbegleitung
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Fisch und Fleisch nach IagesEmpfeblung

Cnjoy in Eders Mible

k Kk ok Kk ok Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk Kk * *

Pie with duck and figs and smoked duck breast

* * *

Braised veal cheek in a glass
Kale, “Polenta Terreni alla Waggz’a

* Kk *

Roast goose from the Felsenmatt in “Wédenswil orange port wine sauce

PMashed potatoes, roasted vegetables with pumpkin, celery and beetroot

* Kk *

Wearm sennenfladen from Ziirich Oberland
Biindner Kartoffeln

or
Oea buckthorn panna cotta
Chocolate sorbet mousse and sea buckthorn gel
Menu starter, main course, dessert 700
4-course menu 732

We are happy fo serve you the menus with accompanying wines
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Fish and meat by recommendation for the day



Vorspeisen

* Kk Kk Kk X X KX X

Bisque mit Lucky Ohrimps von Winterthur

* 3 5 *
Butternuss Niirbis Oiippchen am Tisch eingegossen
* Q 5 *

Tatar vom Ochweizer Alpin Lander
Bottarga, Oliven, Focaccia, “Parmesan Oauce
35+

Thunfisch Oashimi und [ ataki im Oesam
Fngwer, Sojasauce, “Wasabi

38 748"
PMarinierte Randen mit Feigen und gebackener “Feta
* Q 9 *

Krautstiel Gratin, Albula Kartoffeln
“Parmesan Chips, Alba Triiffel
* 49 *

Otarters

Bisque with lucky shrimps from Winterthur
38 *

Butternut pumpkin soup poured at the fable
95 *

Owiss alpine pikeperch lartar

Pottarga, olives, focaccia, parmesan cheese sauce
35"

Oashimi and tataki of tuna in sesame

Ginger, soya sauce, wasabi

38748 "

DMarinated beetroots with figs and baked feta
90 *

Chard gratin, Albula potatoes

“Parmesan chips, Alba truffle

40 *



Opezlalitsten

* K Kk Kk Kk Kk X X X X

Gebratener LLoup de mer

Kartoffel - Lauch-Fondue, Saucisson Vaudois
56"

Grillierte Oeezungenfilets C/)ampagﬂersauce
Venere Risotto mit Bottarga

68

Kalbs Hackbraten und geschmorte Backe
Rotweinsauce, Kartoffelpiiree

55"

Kalbshaxe 72°/ 72h Oauce Meurette
Kartoffel Cappuccino

55

FHolzen Ochsenkotelette, “Aréuter und “Knoblauch
Pommes Allumettes

250 Gramm "75 "

ZLu allen Gerichten servieren wir ein Oaisongemiise.

Opectalifies

Roasted sea bass

Potato-leck fondue, vaudoise sausage
56 *

Roasted sole fillet champagne sauce
Venere risofto with boftarga

68 *

Veal meatloaf and braised check
Red wine sauce, mashed potatoes
55+

Veal shank 72° /' 725, sauce meurette
“Potato cappuccino

55"

FHolzen s ox chop, herbs and garlic
French fries allumeftes

950 grams “75 *

Sl dishes are served with a seasonal vegetable



Oiisses von Eders

Tages-Dessert- nach Empfeblung

8

Maronenkuchen, Zwetschgen Oorbet und “Kompott
0g*

Ochokoladen Malbeur von Dark Edelbitter, 70% Ochokolade
Passionsfrucht und Soghurteis

0"

Diverse hausgemachte Oorbets: zwei Kugeln

Mit Edelbranden “24 °, mit Ghampagner “27 "
Oanddorn “Panna cotta

Ochokoladensorbet Mousse und Oanddorn Gel
0"

Klein und fein

g

Von unserem Késelieferanten: Hans Preisig. Richlerswil

Oweet enjoyment at Eder'’s

Dessert of the day: by recommendation

8

Chestnut cake, plum sorbet and compote

0g*

DMolten chocolate cake from dark bitter, 70% chocolate
Passion fruit and yoghurt ice cream

0 *

Various home-made sorbets: two scoops

With brandies 24 ", with champagne "27 "
Oea buckthorn panna cotta

Chocolate sorbet mousse and sea buckthorn gel
0g*

Omall and delicious

g

From our cheese supplier: Hans Preisig Richterswil

Kaseauswahl mit hausgemachtem Friichte -Nuss-Brot

Cheese selection with home-made fruit and nut bread



Deklaration

* Kk Kk Kk Kk K X K

Lieber Gast

vaer ZLutaten in unseren Gerichfen,

die Allergien oder Fntoleranzen auslosen kénnen,
informieren Oie unsere Mitarbeitenden auf Snfrage gerne
Wir haben auch ein Informationsméppchen fiir Oie bereit
Wir wéren Fhnen dankbar wenn Oie uns diese bei

Fhror néchsten Reservation vorber mitteilen wiirden
Preise inklusive 8 1% PTUWIST

Die Preise sind in CHF

Declaration

Dear guest

Our staff will be pleased to inform

you about ingredients in our dishes which can frigger
allergies or Infolerances

$n information folder is at your disposal

* Kk K

We would be grateful if you could mention these when making your

reservation. “Ihank you

* Kk *

Prices including 8,1% VAT
Prices are in CHF



