
 
 

1. Menu Vorschlag Fr. 99.- 
 

Tatar vom Schweizer Alpin Zander 
Bottarga, Oliven, Focaccia, Parmesan Sauce 

*** 
Grilliertes Entrecôte „Swissprim“  

Zitronenpfeffer -Kruste 
Rotwein Balsamico Sauce 

Neue Bratkartoffeln, Gemüsegarnitur 
*** 

Grossmutter’s gebackene Quarktorte, Joghurteis 
________________________________ 

 
2. Menu Vorschlag Fr. 99.- 

 
Rassig abgeschmecktes Kalbstatar 

Wachtelei und kleiner Salat 
*** 

Rindsfiletwürfel Stroganoff 
Kartoffelpüree, Saison Gemüse 

*** 
Crème brûlée mit Glacé  

_________________________________ 
 

3. Menu Vorschlag Fr. 99.- 
 

Lachs Sashimi von Lostallo, Teriyakisauce 
Avocado, Mango 

*** 
Geschmorte Kalbsbacke und Hackbraten 
Rotweinsauce, Kartoffelpüree, Gemüse 

*** 
Blanc - Manger, Saisonfrüchte, Sorbet 

 
 
 



 
 
 

 
4. Menu Vorschlag Fr. 99.- 

 
Mezze, Pulpo Aioli, Hummus mit Olivenöl,  

Auberginen Tatar, Oliven, Tomaten Tapenade, Falafel  
*** 

Gefülltes Filet vom Thurgauer Apfelschwein mit 
Kräutern, getrockneten Tomaten und Oliven 

Polenta Terreni alla Maggia, Saison Gemüse 
*** 

Zartbittere Schokoladenmousse, Passionsfrucht  
 
 

________________________________ 
 
 
 

5. Menu Vorschlag Fr. 128.- 
 

Zweierlei vom Swiss Alpin Lachs 
Guacamole, Kräutersalat 

*** 
Hummus, rassige Tomatensauce 
Tempura Gemüse, Chimichurri 

*** 
Poeliertes Kalbsfilet im Kräuter- und Rohschinkenmantel 

Rotweinsauce, Kartoffelpüree und Gemüsegärtchen 
*** 

Tarte Tatin mit Vanilleeis 
 
 
 
 
 
 



 
6. Menu Vorschlag Fr. 128.- 

 
Terrine von grillierten Gemüsen und gebackenen Calamari 

*** 
Gebratener Loup de mer 

Ratatouille, Sauce Bourride  
*** 

Chateaubriand „Swissprim“ Sauce Foyot 
Gratin von Kartoffeln und Wurzelgemüsen 

*** 
Affogato al Café 

 
__________________________________ 

 
7. Menu Vorschlag Fr. 128.- 

 
Kleiner Salat mit grillierten Riesenkrevetten 

Knoblauch, Kräutern 
*** 

Tomaten Chili Cappuccino 
*** 

Rindsfilet Rossini, Portweinsauce 
Kartoffelpüree, Saison Gemüse 

*** 
Dreierlei Dessert Potpourri  

_______________________________ 
 

Vegetarische Menus nach Empfehlung 
______________________ 

Aktuell nach Jahreszeit, Geniessen in Eders Mühle  
jeden Monat neu kreiert. 

 
Die Menus sind ab 10 Personen einheitlich zu bestellen, 

ausnahmen Vegetarier, Allergiker und Kinder Menus. 
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